
 

 

 

 

週未四道菜午市餐

 頭盤 

 凍海鮮拼盤

波士頓龍蝦半隻、鮑魚、蝦、青口、

雞尾酒醬 

  醃製油甘魚
牛油果、紅洋蔥、青辣椒、醬油啫喱

  

       
 加州卷拼天婦羅蝦

醃製薑、日本芥末、天婦羅醬汁

   

        湯
 

     

 周打蜆湯
蜆肉、煙肉、薯仔、香蔥

     

        主菜      

        烤澳洲羊肉西冷
松露薯蓉、烤意式西蘭花、青醬、香草油

海鮮扁意粉
蝦、魷魚、青口、蘑菇、海膽忌廉汁

澳洲 和牛西冷 烤波士頓龍蝦半隻

烤蘆筍、烤蒜、秘製醬汁

        甜品    

意大利芝士蛋糕
手指餅、咖啡糖漿、馬斯卡彭忌廉

朱古力梨軟凍
朱古力酥餅、淡朱古力慕絲、香茅梨、

香茅

  鮮果及野莓
時令鮮果、雪葩

  

              

           每位

所有價目以港幣計算，另設加一服務費。如閣下有任何食物敏感或要求，請於點餐時通知當值服務

員。

 


